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A proposito di Trevalli Cooperlat



Trevalli Cooperlat, con 226 milioni di euro di fatturato, € una grande realta
cooperativa agroalimentare che si posiziona tra i primi gruppi lattiero-
caseari italiani.

Attualmente raggruppa 9 cooperative agricole operanti in 6 Regioni
italiane e un consorzio di cooperative.

E nata dalla volonta e dalla tenacia di persone lungimiranti animate dalla
passione per lo sviluppo dell'agricoltura e per I'innovazione al fine di
realizzare un prodotto italiano di qualita in grado di creare benessere per i
consumatori.

Il cuore di Cooperlat batte nelle Marche, la regione che ha visto nascere e
crescere il gruppo e dove oggi si concentrano le principali attivita
produttive.

CONTROLLATA COLLECATA

La sede centrale e il principale stabilimento si trovano a Jesi (Ancona),
centro nevralgico per il confezionamento e la distribuzione dei prodotti a
marchio Trevalli.

Tra questi: latte fesco, ESL, UHT, latte al cacao, panna da montare sia per
dolci che salati, besciamella, budini, panna cotta. Oltre a una specifica
dedicata al senza lattosio.
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Sempre a Jesi vengono realizzati i prodotti a marchio Hopla, la business
unit dei prodotti vegetali del gruppo come creme vegetali da montare o
per cucina.

daMontare

er Cucina

Con la linea Hopla Idee Veg, Cooperlat proietta lo sguardo verso il futuro,
accogliendo la crescente sensibilita per un'alimentazione piu sostenibile.
Questa gamma, 100% vegetale, offre bevande e creme vegetali da
montare per dolci e per cucina, spray e referenze senza glutine né OGM.

Una proposta pensata per chi sceglie un‘alimentazione vegana,
vegetariana o semplicemente piu equilibrata, nel pieno rispetto
delllambiente e in linea con i valori di qualita e innovazione che da
sempre caratterizzano la filosofia del gruppo.



In tale stabilimento viene prodotta la celebre panna spay, per la quale
Cooperlat & leader nel mercato italiano dei produttori (iper+super+LSP), in
tutte le sue varianti (classica, golosa, senza lattosio, a base vegetale con
proteine del latte e 100% vegetale).

Ad Amandola (Ascoli Piceno), nel cuore del Parco Nazionale dei Monti
Sibillini, sorge un impianto dedicato alla produzione di formaggi freschi a
pasta filata — come mozzarelle, burrate e stracciatelle, oltre alla
mozzarella tradizionale STG - commercializzati con i marchi Sibilla e
Bonta del Parco.

Il terzo polo produttivo si trova a Colli al Metauro (Pesaro-Urbino), dove
vengono realizzati formaggi tipici del territorio, tra cui la rinomata
Casciotta d’Urbino DOP e una selezione di pecorini, tra questi il
formaggio di fossa di Sogliano DOP.
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Trevalli e Hopla per i Professionisti

Il Gruppo continua a dedicare grande attenzione non solo alla grande
distribuzione organizzata, ma anche al canale out of home: bar, pasticcerie,
ristoranti e, piu in generale, a tutto il mondo dei professionisti del settore.

Cooperlat é al fianco dei professionisti con panna da montare con diverse
percentuali di grassi, senza lattosio, spray, latte bar oltre con la linea di creme
vegetali con le proteine del latte o 100% vegetali.
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Il supporto ai professionisti si concretizza non solo attraverso la realizzazione di
prodotti disponibili in diversi formati, pensati per rispondere alle differenti
esigenze operative, ma anche attraverso lo sviluppo di soluzioni con
caratteristiche specifiche.

In questo modo, possiamo offrire prodotti in grado di soddisfare esigenze sempre
piu mirate, come quelle legate alle performance e all'efficacia, affiancando
concretamente i professionisti nelle loro attivita.



| brand

Cooperlat conserva un legame autentico con il territorio, valorizzando al
contempo le peculiarita di ogni area produttiva e promuovendo la qualita
e la tradizione casearia. Attualmente commmercializza i propri prodotti
attraverso i brand: Trevalli, Hopla, Abit, Latte Cigno, Latte Reggiano,
Delta Lat, Fresco Marche, Sibilla e Valmetauro.
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In sessant’anni ha saputo costruire un modello di impresa in grado di
promuovere una cultura volta a sviluppare nuovi prodotti, coniugando
innovazione tecnologica e tradizione, mantenendo e accrescendo un livello
di eccellenza in tutte le fasi della filiera, contribuendo a supportare un
sistema cooperativo del latte italiano attraverso l'aggregazione di imprese,
la valorizzazione del territorio, delle persone e la creazione di valore
condiviso.



B2B e Private Label

Accanto alla commercializzazione dei prodotti a marchio proprio, la cooperativa
ha sviluppato nel tempo una significativa attivita B2B, realizzando prodotti
destinati sia a imprese del settore alimentare sia alla Marca del Distributore
(Private Label).

Tra questi basi gelato, liquid desser, besciamella e creme vegetali. Un modello
produttivo che consente di mettere competenze, know-how e capacita di
innovazione al servizio di partner nazionali e internazionali, contribuendo alla
realizzazione di prodotti in grado di rispondere alle specifiche esigenze dei diversi
mercati e canali distributivi.

TreValli in cifre

Cooperlat conta complessivamente 409 collaboratori. || posizionamento si
distingue per la capacita di unire la solidita di una realta industriale alla forza di
uno spirito cooperativo: la proprieta diffusa tra allevatori e cooperative socie

assicura un controllo diretto e costante della qualita lungo tutta la filiera, dalla
stalla alla tavola.

L'approvvigionamento totale di latte e panna ¢ stato circa di litri 75.600.000
(2025).

La produzione diretta di Cooperlat viene effettuata presso lo stabilimento
di Jesi. Complessivamente sono state prodotte circa nr. 148.000.000
confezioni.

La lavorazione del latte, panna ed altre materie prime, permette alla
azienda di realizzare un'ampia gamma di prodotti: latte uht, latte fresco
pastorizzato e panna pastorizzata, panna da cucina, panna da montare,



besciamella, budini, panna cotta, panna spray, yogurt oltre ad altri prodotti
a base vegetale.

FATTURATO COOPERLAT 2025 | CLOEBAL
FATTURATO TOTALE: 226 MLN EURO

Mercato estero
28,5%

Mercato ltalia
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Cooperlat Soc. Coop. Agricola

Sede 60035 JESI (AN) via Piandelmedico, 74
Gruppo TreValli Cooperlat
trevalli.cooperlat.it

tel.: +39 07312381



